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Bogotá D. C. 5 de diciembre de 2024

Señores
Fondo de Desarrollo Local de Ciudad Bolivar
Ciudad

Para nuestra empresa es un gusto atender su evento, a continuación presentamos la propuesta de acuerdo a su
solicitud.

1. Refrigerio Tipo 1: Sándwich de jamón y queso, manzana o fruta de temporada, chocolatina Jet y jugo en caja.
Valor $ 14.200

2. Refrigerio Tipo 2: Sándwich artesanal de pollo, mayonesa y arándanos , fruta de temporada, barra de granola
y jugo en caja. Valor $ 18.000

3.
4. Refrigerio Tipo 3: Ensalada de atún con vegetales, galletas y jugo. Valor $ 19.800
5. Refrigerio Tipo 4: Chocolate caliente en vaso desechable, acompañado de almojábana y queso.
6. Refrigerio Tipo 5: Jugo, ponque de sabores variados y mix de frutos secos.

Valor $ 12.500
7. Refrigerio Diferencial: Sándwich de jamón de pavo en pan artesanal, manzana o fruta de temporada, galleta

de avena y agua saborizada Valor $ 23.200
8. Refrigerio Autóctono: Arepa rellena de queso, jugo de naranja y bocadillo artesanal.

Valor $ 12.500
9. Almuerzo Tipo 1: Pollo a la plancha con ensalada fresca, arroz con ajonjolí, plátano maduro asado y jugo.

Valor $ 25.600
10. Almuerzo Tipo 2: Lomo de cerdo en reducción de panela, puré de papa, vegetales al vapor y agua saborizada.

Valor $ 25.600
11. Almuerzo Tipo 3: Filete de pescado al ajillo, arroz con verduras, ensalada de mixta y jugo de mora.

Valor $ 25.600
12. Almuerzo Diferencial: Suprema de pollo en salsa de champiñones, puré rústico con tocinetas, y ensalada de

cogollos tomate cherry y queso parmesano, bebida gaseosa o agua mineral con gas.
Valor $ 47.200

13. Desayuno Tipo 1:Huevos gratinados rellenos de espinaca y panceta, pan artesanal, café o té, y jugo de
naranja. Valor $ 23.800

14. Desayuno Tipo 2: Calentado de arroz con lentejas y salchicha ranchera, huevo frito, pan artesanal, café con
leche o chocolate. Valor $ 23.800

15. Pollo Asado: Medio pollo asado marinado con hierbas, papas con guacamole, ensalada fresca y limonada o
gaseosa. Valor $ 32.800

16. Lechona: Porción de lechona servida con arroz, chicharrón, arepa pequeña y gaseosa.
Valor $ 32.800



17. Pincho de Fruta: Pincho de frutas frescas (uvas chilenas, fresas y banano) y agua saborizada.
Valor $ 11.200

18. Hidratación Tipo Uno: Botella de agua de 1000 ml. Valor $ 3.200
19. Hidratación Tipo Dos: Botella de agua de 600 ml. Valor $ 2.000
20. Hidratación Tipo Tres: Botella de agua de 300 ml. Valor $ 1.200
21. Paca de Agua (24 Unidades): 24 botellas de agua de 500 ml. Valor $ 46.800
22. Estación de Café y/o Hidratación (100 Personas): Bebidas calientes (tinto, aromática), bebidas frías (agua y

jugo natural), galletas integrales y mini croissants. Servicio incluye: vasos desechables, mezcladores,
endulzantes, mesa de servicio y personal capacitado. Valor $ 600.000

23. Estación de Café y/o Hidratación (300 Personas): Bebidas calientes (café, aromática), bebidas frías (agua
mineral y refrescos), galletas surtidas y panecillos salados. Servicio incluye: insumos, mesas de servicio,
personal de atención y mantelería básica. Valor $ 1.800.000

24. Estación de Café y/o Hidratación (500 Personas): Bebidas calientes (tinto, capuchino, aromática), bebidas
frías (agua mineral, jugo de naranja), bocados salados y dulces (croissants pequeños, alfajores). Servicio
incluye: mesas, insumos, mezcladores, endulzantes, personal y mantelería.

Valor $ 3.000.000
25. Servicio de Catering (150 Personas): Platos principales según menú, ensaladas frescas, guarniciones variadas

y bebidas naturales. Servicio incluye: vajilla, mesas de servicio, mantelería, personal de atención y decoración
básica. Valor $ 6.240.000

26. Servicio de Catering (250 Personas): Platos principales según menú, ensaladas frescas, guarniciones variadas
y bebidas naturales. Servicio incluye: vajilla, mesas de servicio, mantelería, personal de atención y decoración
básica. Valor $10.400.000

Cordialmente,

Sergio Riveros
Chef Ejecutivo
3002003616

mailto:sergio@srpimienta.com

